


– 290€ –
(IVA incluido)

AperitivosAperitivos
Jamón ibérico de bellota Joselito

Tartar de quisquilla

Croqueta de carabinero

Tosta crujiente de steak tartar, mostaza antigua y yema curada

EntrantesEntrantes
Consomé de ave asada y Jerez

Vieiras asadas, crema de coliflor tostada, mantequilla avellanada y trufa negra

Alcachofa confitada, jugo de jamón ibérico y velo de papada

PrincipalesPrincipales
Besugo de la pinta asado, patata confitada, 

pilpil de limón y cebolla glaseada

Costilla de vaca gallega madurada, 
parmentier de patata ahumada y jugo de vino tinto

PostrePostre
Torrija de brioche caramelizada, 

crema de vainilla y helado de almendra

Uvas de la suerte 
Selección de turrones y polvorones artesanos

BodegaBodega  
D.O. Rías Baixas, Pazo de Barrantes 2020

D.O. Ribera del Duero, Dominio del Águila Reserva 2020

D.O.P. Sierra de Málaga, Retumba Moscatel

A.O.C. Champagne–Reims, Louis Roederer Collection 245

Bebidas incluidas durante el servicio: vino, cerveza, refrescos, agua mineral





– 290€ –
(IVA incluido)

EntrantesEntrantes
Buñuelos cremosos de queso

Alcachofas confitadas y jugo de trufa

PrincipalesPrincipales
Canelón de calabaza asada, piñones y parmesano

Salsifís y boletus risolados

PostrePostre
Coulant de chocolate

Uvas de la suerte 
Selección de turrones y polvorones artesanos

Bodega Bodega 
D.O. Rías Baixas, Pazo de Barrantes 2020

D.O. Ribera del Duero, Dominio del Águila Reserva 2020
D.O.P. Sierra de Málaga, Retumba Moscatel

A.O.C. Champagne–Reims, Louis Roederer Collection 245

Bebidas incluidas durante el servicio: 
vino, cerveza, refrescos, agua mineral



– 150€ –
(IVA incluido)

*Máximo hasta 12 años

EntrantesEntrantes
Jamón ibérico

Gambas al ajillo 

Croquetas de jamón

PrincipalPrincipal
Canelones gratinados de pularda asada

o

Solomillo a la plancha con patatas

PostrePostre
Coulant de chocolate

Uvas de la suerte 
Selección de turrones y polvorones artesanos

Bebidas incluidas durante el servicio: refrescos, agua mineral





– €290 –
(VAT included)

AppetizerAppetizers
Joselito acorn-fed Iberian ham

 Shrimp tartare

 Scarlet prawn croquette

 Crispy toast with steak tartare, wholegrain mustard and cured egg yolk

StartersStarters
Roast poultry consommé with sherry

 Roasted scallops, roasted cauliflower cream, brown butter and black truffle

 Confit artichoke, Iberian ham jus and a delicate slice of pork jowl

Main coursesMain courses
Roasted blackspot seabream, confit potato, 

lemon pil-pil sauce and glazed onion

 Dry-aged Galician beef rib, smoked potato purée and red wine jus

DesserDessertt
Caramelized brioche French toast, 

vanilla cream and almond ice cream

Lucky grapes
Selection of artisan Spanish nougat and traditional shortbreads

Wine selectionWine selection  
D.O. Rías Baixas, Pazo de Barrantes 2020

D.O. Ribera del Duero, Dominio del Águila Reserva 2020

D.O.P. Sierra de Málaga, Retumba Moscatel

A.O.C. Champagne–Reims, Louis Roederer Collection 245

Drinks included during the service: 
wine, beer, soft drinks and mineral water





– €290 –
(VAT included)

StartersStarters
Creamy cheese fritters

 Confit artichokes with truffle jus

Main coursesMain courses
Roasted pumpkin cannelloni with pine nuts and Parmesan

 Pan-fried salsify and porcini mushrooms

DessertDessert
Chocolate fondant

Lucky grapes
Selection of artisan Spanish nougat and traditional shortbreads

Wine selectionWine selection
D.O. Rías Baixas, Pazo de Barrantes 2020

D.O. Ribera del Duero, Dominio del Águila Reserva 2020
D.O.P. Sierra de Málaga, Retumba Moscatel

A.O.C. Champagne–Reims, Louis Roederer Collection 245

Drinks included during the service: 
wine, beer, soft drinks and mineral water



StartersStarters
Iberian ham

 Garlic prawns

 Ham croquette

Main courseMain course
Roast poulard cannelloni au gratin

 or

 Grilled fillet steak with potatoes

DessertDessert
Chocolate fondant

Lucky grapes

Selection of artisan Spanish nougat 
and traditional shortbreads

Drinks included during the service: soft drinks and mineral water

– €150 –
(VAT included)

*Up to 12 years old



