
Aperitivos
Zamburiña al carbón y velo de papada

Pâté en croûte, gel de rooibos y vainilla

Crema de marisco amontillada y volandeira a la brasa

Blini de tartar de gamba blanca y caviar Osetra

Entrantes
Salpicón de bogavante y emulsión de pimiento verde

Alcachofas confitadas, crema de boletus y trufa de invierno

Blanqueta de pularda de Bresse y verduritas de invierno

Angulas al pil pil y yema de huevo

Principales
Mero negro asado, salsa yodada y percebes

Corte de wagyu glaseado y guiso de pimientos asados al carbón

Postre
Bizcocho borracho con helado de vainilla y chantilly

Turrones y polvorones

Uvas de Nochevieja

Copa de Perrier Jouët

Bebidas incluidas durante el servicio: vino, cerveza, refrescos, agua

Bodega
D.O. Corpinnat, Gramona Imperial (Xarel.lo, Macabeo, Parellada) 

D.O. Rías Baixas, Pazo Barrantes 2021 (Albariño)
D.O.Ca. La Rioja, Viña Ardanza Reserva 2017 (Tempranillo, Garnacha)

D.O. Montilla Moriles, Don Px 2021 (Pedro Ximénez)
A.O.C. Champagne, Perrier Jouët Grand Brut (Chardonnay, Pinot Meuniere, Pinot Noir)

– 290€ –
(IVA incluido)



Aperitivos
Tartar de remolacha

Asadillo de pimientos
Patata brava

Crema tibia de setas

Entrantes
Setas confitadas con yemas de huevo

Ensalada de calabaza asada, queso azul y semillas de girasol
Pencas de acelgas a la importancia y huevos de codorniz

Verduras de Aranjuez guisadas y licuado de acelgas
Canelón de berenjena, aire de parmesano y trufa

Principales
Alcachofas confitadas, crema de boletus y trufa

Arroz ahumado y queso de cabezuela con remolacha asada

Postre
Piña asada con helado de yogur

Turrones y polvorones
Uvas de Nochevieja

Copa de Perrier Jouët

Bebidas incluidas durante el servicio: vino, cerveza, refrescos, agua

Bodega
D.O. Corpinnat, Gramona Imperial (Xarel.lo, Macabeo, Parellada) 

D.O. Rías Baixas, Pazo Barrantes 2021 (Albariño)
D.O.Ca. La Rioja, Viña Ardanza Reserva 2017 (Tempranillo, Garnacha)

D.O. Montilla Moriles, Don Px 2021 (Pedro Ximénez)
A.O.C. Champagne, Perrier Jouët Grand Brut (Chardonnay, Pinot Meuniere, Pinot Noir)

– 290€ –
(IVA incluido)



Appetizers
Charcoal grilled variegated scallops and Iberian dewlap

Pâté en croûte, rooibos gel and vanilla

Seafood cream and grilled queen scallops

White shrimp tartare blini with Oscietra caviar

Starters
Lobster salpicon with green pepper emulsion

Artichokes confit with boletus cream and winter truffle

Poulard de Bresse blanquette and winter vegetables

Elvers in “pil pil” sauce and egg yolk

Main courses
Roasted black grouper, iodized sauce and barnacles

Glazed wagyu cut and charcoal roasted peppers stew

Dessert
Drunken sponge cake with vanilla ice cream and chantilly

Nougats and “polvorones”

New Year's Eve grapes

Glass of Perrier Jouët

Drinks included during the service: wine, beer, soft drinks, water

Wine selection
D.O. Corpinnat, Gramona Imperial (Xarel.lo, Macabeo, Parellada) 

D.O. Rías Baixas, Pazo Barrantes 2021 (Albariño)
D.O.Ca. La Rioja, Viña Ardanza Reserva 2017 (Tempranillo, Garnacha)

D.O. Montilla Moriles, Don Px 2021 (Pedro Ximénez)
A.O.C. Champagne, Perrier Jouët Grand Brut (Chardonnay, Pinot Meuniere, Pinot Noir)

– 290€ –
(VAT included)



Appetizers
Beet tartare

Roasted peppers
Brava potato

Warm mushroom cream

Starters
Candied mushrooms with egg yolks

Roasted pumpkin salad with blue cheese and sunflower seeds
Chard stalks and quail eggs

Stewed Aranjuez vegetables and chard smoothie
Eggplant cannelloni, parmesan foam and truffle

Main courses
Candied artichokes, boletus and truffle cream

Smoked rice and cabezuela cheese with roasted beet

Dessert
Roasted pineapple with yogurt ice cream

Nougats and “polvorones”
New Year's Eve grapes
Glass of Perrier Jouët

Drinks included during the service: wine, beer, soft drinks, water

Wine selection
D.O. Corpinnat, Gramona Imperial (Xarel.lo, Macabeo, Parellada) 

D.O. Rías Baixas, Pazo Barrantes 2021 (Albariño)
D.O.Ca. La Rioja, Viña Ardanza Reserva 2017 (Tempranillo, Garnacha)

D.O. Montilla Moriles, Don Px 2021 (Pedro Ximénez)
A.O.C. Champagne, Perrier Jouët Grand Brut (Chardonnay, Pinot Meuniere, Pinot Noir)

– 290€ –
(VAT included)


